
 

 

Unsere Turm Kulinarik steht für grenzenlosen Genuss – im 
wahrsten Sinne des Wortes. Zuwanderer aus Regionen der alten 
K.u.K. Monarchie wie Ungarn, Mähren oder Böhmen brachten ihre 
Rezepte und Ideen mit in die Donaumetropole und ließen so über 
viele Jahrzehnte eine unwiderstehliche Vielfalt verschiedenster 
kulinarischer Einflüsse entstehen. 
 
Lassen Sie sich von unseren Kreationen inspirieren und gehen Sie 
mit uns auf eine genussvolle Reise in die Moderne –  
von klassischen Gerichten bis hin zu saisonalen Spezialitäten.  
Dabei legt unser Küchenteam nicht nur größten Wert auf eine 
moderne Interpretation der Speisen, sondern auch auf Regionalität 
und den Produkten aus dem Sichtfeld rund um den Donauturm.  
Das verstehen wir unter der hohen Kunst des Verwöhnens. 

 

Neben dem Stephansdom, dem Schloss Schönbrunn oder dem 
Riesenrad gehört der Wiener Donauturm zweifellos zu den 
bekanntesten und spektakulärsten Wahrzeichen unserer Stadt. Der 
252 Meter hohe und 1964 zur Internationalen Gartenschau erbaute 
Turm ist das höchste Bauwerk Österreichs und gleichsam Beton 
gewordene Erinnerung an den Optimismus und die 
Aufbruchsstimmung der 1960er Jahre. 

  



 

 0,2l 

Turmsekt, Limoncello, Holundersirup, Soda O

 0,2l 

Turmsekt, Mirtillo-Likör, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda O 

Orange | Holunder | Crème de Cassis O 0,1l 

Sekt | Wein O 1/4l 

Soda | Orange O 0,2l

Sektkellerei A-Nobis O 0,1l

Weingut Windisch O 1/8l

Schalken Brauerei aus Wien 22 AO 0,3l

4cl | 0,2l

Fentimans Connoisseurs Tonic

Dry | Rose O 5cl

Wiener Wermut 

mit Tonic Water O 0,2l  

CO 0,2l

Bourbon Whisky, Zuckersirup, Zitronensaft, Eiweiß

(alkoholfrei) 0,1l

Weingut Stift Klosterneuburg 

 (alkoholfrei) 0,2l  

alkoholfreier Sekt, Limettensaft, Holundersirup, Minze O 

 (alkoholfrei) 1/4l  

Bitter Lemon, Limette, Rohrzucker, Mandarine O 

(alkoholfrei) 1/4l

alkoholfreier Prosecco, Rebels 0,0% alkoholfreier Aperol, Soda 

 (alkoholfrei) 4cl | 0,2l  

Rebels 0,0% Gin | Tonic AO 

0,1l

Wien Gin, Wiener Dirndl Likör, Burschik’s roter Wermut, Orangenzeste O  



 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: A) glutenhaltige Getreide B) Krebstiere C) Ei D) Fisch E) Erdnuss F) Soja  

G) Milch oder Laktose H) Schalenfrüchte L) Sellerie M) Senf N) Sesam O) Sulfite P) Lupinen R) Weichtiere 

Alle Preise inklusive Steuern und Abgaben | Stand 02/2024 

 

D. Hofbauer N. Konecny A. Widgruber P. Janisch M. Otto 
Restaurantleiter Restaurantleiter stv. Executive Chef Küchenchef Sous Chef 

Tischsetting – Brot von der Dampfbäckerei Öfferl – Rohmilchbutter – Kürbisaufstrich ACGO 

inkl. Tischgedeck 

Wählen Sie Ihr individuelles Gänge Menü aus der Speisekarte. 

ausgewählte österreichische Qualitätsweine 

korrespondierende, hochwertige alkoholfreie Getränke
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Nori gebeizt – rote Rüben – Räucheraal – Kren – eingelegte Senfsaat – Granny Smith ACDFGLMO 

Topinambur – Holunderbeerenessig – Gewürzsud – schwarzer Pfeffer – Ahornsirup ACGHLMO

 
   

in Texturen – Liebstöckel – Verjus – Chicorée – Haselnuss – Trüffel – Sultaninen ACGHLMO 

  
Passionsfrucht – Chorizo – Kürbis – violettes Curry – Bisqueeis ABDFGLMO 
 
 
 

 

Kräuterfrittaten – Wurzelgemüse – Schnittlauch ACGL 

Schmorfleischtascherl – Kürbiskernöl – eingelegter Muskatkürbis – Sauerrahm ACFGLN 
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Blattspinat – Trüffel Mousseline – Nussbutter ACFGLO 

 

Stracciatella – Pinienkerne – Lorbeer – Salatherz FGHLO 

 

glasiertes Apfelkraut – Erdäpfel – Majoran – Geflügelvelouté – Speck ACFGLMO 

 

Kürbis – Cavallo Nero – Ricottaknödel – Kürbiskernöl – Miso Beurre-Blanc ACDFGLMO

 

dry-aged Rücken & short Rib – Selleriegratin – gegrillte Kohlsprossen –  
Perlzwiebel – Johannisbeerejus ACFGLMO 

Rösterdäpfel – Markscheibe – Apfelkren – Schnittlauchsauce ACGLMO 

 

Weiße Schokolade – Grieß – Mascarpone – Pistaziencrumble –  
Blutorange – Rosé Gin AFGHO 

Waldviertler Mohn – Rubykakao – Germ – Powidl ACGO 

Picandou Frais – Abate Fetel Birne – Erdäpfelbrioche – Radicchio – Rosmarinhonig ACGHO 

O   
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Fl. 0,33l

Pfirsich | Zitrone Fl. 0,33l

„Jonagold“ naturtrüb 0,25l

Weingut Stift Klosterneuburg

“St. Laurent“ O 0,25l

Weingut Stift Klosterneuburg

Johannesbeere | Marille | Orange Fl. 0,20l

Tonic Water | Wild Berry Tonic | Bitter Lemon Fl. 0,20l

Energy Drink 0,25l

Zitrone | Himbeere | Holunder 0,25l 
Soda mit Sirup 0,5l 

still | prickelnd Fl. 0,33l
Fl. 0,75l

 0,25l 

0,5l

0,25l

0,5l
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AO 0,3l

vom Fass

AO 0,2l

vom Fass 0,30l

AO Fl. 0,33l

AO Fl. 0,33l

AO Fl. 0,33l

A alkoholfrei Fl. 0,33l

O 1/8l  
Weingut Stift Klosterneuburg, Klosterneuburg-Weinviertel-NÖ, Vol. 12,5% Fl. 
frischlebendige Apfelfrucht, Aromen nach Grapefruit, 
ein frisches Pfefferl im Abgang 

O 1/8l 
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien, Vol. 12,5%  Fl.  
Strohgelb im Glas; in der Nase Zitrusduft, Apfel- und Birnenfrucht. Am Gaumen verspielt und elegant,  
ein Hauch Kräuterwürze, erfrischend knackige Säure im Hall. Trinkfreudige und erfrischende Stilistik.

 O 1/8l  
Weingut Windisch, Großengersdorf-Weinviertel-NÖ, Vol. 11,5% Fl.  
helles Grüngelb, intensives vielschichtiges Aroma, 
frische lebendige Säure, sehr fruchtiger aber trockener Abgang 

halbtrocken 
O 1/8l  

Weingut Wannemacher, Hagenbrunn-Weinviertel-NÖ, Vol. 12,5% Fl.  
Leuchtendes Gelb; eleganter Duft mit schönen Pfirsichnoten, im Geschmack reife Fülle  
und samtige Textur, ein Hauch von Melisse, dezente exotische Noten, etwas Ananas  
und Honigmelone, harmonischer, langer im Abgang.  
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O 1/8l  
Weingut Stift Klosterneuburg, Tattendorf-Thermenregion-NÖ, Vol. 13% Fl.  
intensive Weichsel-Kirschfrucht, am Gaumen saftig und kraftvoll, 
mit eleganter Tannin-Struktur 

 
O 1/8l

Weingut Wallner, Deutsch-Schützen-Eisenberg-Bgld, Vol. 12,5%  Fl.
pannonisches Klima, feine Kräuter, vollmundig, 
geschmeidig bis herb-pelzig im Abgang 

 
 

 O

(Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon) 1/8l  
Weingut Schwarz, Andau-Neusiedlersee-Bgld, Vol. 13% Fl.   
pannonisches Klima, vollmundig, geschmeidig bis herb-pelzig im Abgang

  1/16l  

Weingut Domäne Wachau, Dürnstein-Wachau-NÖ, Vol. 16,5% 
Grüner Veltliner, klassisch gespritet mit Wachauer Weinbrand, überzeugt mit tiefer Würze, 
fester Struktur, ausbalancierter Süße und jeder Menge Persönlichkeit.

O 1/16l  

Weingut Hans Tschida Angerhof, Illmitz-Neusiedlersee-Bgld, Vol. 9% Fl.  
Schön reduktiv, Weihrauch, relativ schüchterne Frucht, zart-apfelig, 
Nektarinen, gewisser Fruchtschmelz, Honig-Touch, schmeckt sehr mild 
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(Hämmerle, Österreich) 2cl

(Hämmerle, Österreich) 2cl

(Hämmerle, Österreich) 2cl  

2cl

(Reisetbauer, Österreich) 4cl

(Schottland) 4cl  

(Frankreich) 4cl  

(Jamaika) 4cl
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(Single Malt, Scotch Whisky) 4cl

(Bourbon Whiskey) 4cl

(Blended Irish Whisky) 4cl
 

(Deutschland) 4cl

(Frankreich) 4cl

4cl

4cl

4cl  

4cl

4cl  

4cl
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Assam | Earl Grey | Green Tee | Marokkanische Minze |  
Bergkräuter | Rooibos Vanille | Kamille | Früchtereigen

 
 

Mokka | Brauner G

Mokka | Brauner G

(leichter Kaffee mit | ohne Milch G)  

(Verlängerter, geschäumter Milch G)  

(kleiner Mokka, Barista Milchschaum)

(Verlängerter mit Milch und Milchschaum G)  

(großer Mokka mit Schlagobers G im Glas serviert)  

(Verlängerter mit Irish Whisky und Schlagobers GO)


